
 
 

Ganz herzlich  
«Willkommen» 

 

 

 

 

in der 
 

 



Unsere Öffnungszeiten
Mittwoch 11.30 - 14.00 Uhr 17.30 - 22.00 Uhr

Donnerstag 11.30 - 14.00 Uhr 17.30 - 22.00 Uhr

Freitag 11.30 - 14.00 Uhr 17.30 - 22.00 Uhr

Samstag 11.30 - 15.00 Uhr 17.00 - 22.00 Uhr

Sonntag 11.30 - 16.00 Uhr

Montag / Dienstag sind unsere Ruhetage
Auf Anfrage und Reservation für Gruppen ab 15 Personen auch Öffnung an Ruhetagen möglich!

Warme Küche
Mittwoch bis Freitag 11.30 - 13.15 Uhr 17.30 - 21.00 Uhr

Samstag 11.30 - 14.00 Uhr 17.30 - 21.00 Uhr

Sonntag 11.30 - 14.45 Uhr

Parkplatzhinweis:
Folgende Parkplätze stehen den Gästen der Vienna-Lounge zur Verfügung: 
Nr. 13–16 (Vienna-Lounge) oder einer der freien Besucherparkplätze
hinter der Liegenschaft Seestrasse 11.

    Betriebsferien und ausserordentliche Öffnungszeiten
     geben wir auf unserer Website vienna-lounge.ch rechtzeitig bekannt.



Salate
klein

Bunter Blattsalat 9.50 14.00
Gemischte Blattsalate mit Cherry-Tomaten 
wahlweise mit Haus- oder French-Dressing

Gemischter Salat 12.50 16.50
Verschiedene angemachte Salate und Blattsalate
wahlweise mit Haus- oder French-Dressing

Hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat 15.00
an traditionellem Wiener-Dressing mit Zwiebeln

Sommerlicher Vogerlsalat 15.50 18.00
mit Speckheu, Ei und Croutons

Salatteller 25.50
Verschiedene hausgemachte Salate & Blattsalat,
garniert mit Ei, Croutons und Zwiebeln

Wurst-Käse Salat 17.50 25.50
 mit Essiggurken, Radieschen und Zwiebeln

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST



Suppen
Gurkenkaltschale 18.00
mit Räucherlachs und Dill 

Karotten-Kokos-Ingwer Suppe 16.00
mit Steirischem Kernöl und Kürbiskernen

Frittatensuppe 14.00
Consommé mit Wurzelgemüse
und hausgemachten Palatschinkenstreifen

Leberknödelsuppe 16.50
Consommé mit Wurzelgemüse
und hausgemachtem Leberknödel

Wiener Suppentopf 19.00
Consommé mit Tafelspitzwürfel, Wurzelgemüse
und Frittaten

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST



Vorspeisen
Beef Tatar vom Alpenrind
Fein gehacktes Rindertater klassisch abgeschmeckt 
mit Kapern & Zwiebeln, dazu frischesToastbrot

60 g 24.00
100 g 29.50

optional mit Shot Cognac oder Whisky 4.00

Frischkäsepralinen im Kräutermantel 19.50
Frischkäsekugeln auf Feigencarpaccio
mit Thymian-Honig

Lachs-Avocado Tatar Chef's Style 19.50
abgeschmeckt mit Crème FraÎche Hauptgang 29.50

Paradeiser Bruschetta 2 Stk. 13.00
Knusprig geröstetes Brot mit sonnengereiften Tomaten, 4 Stk. 21.00
Rucola, Balsamico & Parmesan 6 Stk. 29.50

Brettljause Portion 26.00
Trockenfleischvariation mit Käse, Garnitur und Kren

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST



Kindermenüs
  K & K Kinderschnitzel vom Kalb 22.50

  Chicken Nuggets vom Pouletfilet 16.00

  Fischstäbchen Käpt'n Hook 14.50

  Kinder Kalbsrahmgulasch 17.00

    ... mit einer Kinder-Beilage nach Wahl:

    Pommes Frites
    Süsskartoffel Frites
    Rösti Frites
    Heurigen-Kartoffeln
    Kroketten
    Hausgemachte Butterspätzle
    Hausgemachte Serviettenködel
    Hausgemachte Spinatserviettenknödel
    Marktgemüse
    Hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat

Kinderdesserts:
  Kids Smarties Spass 8.50
   Vanilleeis mit vielen bunten Smarties

  Kids Schoko Iglu 9.50
  Schokoladeneis mit Meringue, Schokosauce & Rahm

  Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST



Hauptgerichte
       klein

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 38.00 46.50
mit Kartoffel-Vogerl-Salat & Preiselbeeren
(auch mit glutenfreier Panade erhältlich)

Traditionelles Backhendl in Buttermilch 38.50
Knusprig gebacken, mit Kartoffel-Gurken-Salat 
und Preiselbeeren
(Zubereitungszeit 20 Minuten)

Cordon bleu vom Thurgauer Apfelschwein 39.50
Gefüllt mit Speck, Champignons & Käse
dazu Pommes Frites und Preiselbeeren

Traditionelles Kalbsrahmgulasch 32.50 39.00
Zart geschmort, in feiner Paprika-Rahmsauce
mit Serviettenknödel und Sauerrahm

Filetsteak vom Alpenrind (100g / 200 g) 41.50 53.00
Zart gegrilltes Rinderfilet (medium) mit Kräuterbutter
Marktgemüse, Heurigenkartoffeln und Jus

Rindshuft unter der Kräuterkruste 48.00
mit Rösti Pommes und Marktgemüse 

Gegrilltes Zanderfilet 38.50
auf Blattspinat, mit Heurigenkartoffeln und Safranschaum

Hausgemachte Käsespätzle 29.00
mit österreichischem Bierkäse, Röstzwiebeln
und einem grünem Blattsalat

Hausgemachte Spinatserviettenknödel 29.00
mit Blattspinat, Nussbutter und Parmesanhobel 

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST



Extra-Beilagen 
Pommes Frites Portion 9.00

Süsskartoffel Frites Portion 9.00

Rösti Frites Portion 9.00

Heurigen-Kartoffeln Portion 9.00

Kroketten Portion 9.00

Hausgemachte Butterspätzle Portion 9.00

Hausgemachte Serviettenknödel Portion 9.50

Hausgemachte Spinatserviettenknödel Portion 9.50

Marktgemüse Portion 9.00

Hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat Portion 9.50

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST



Desserts
Kaiserschmarrn mit Fruchtröster 17.50
hausgemacht & warm
wahlweise mit oder ohne Rumrosinen
(wird frisch zubereitet - Dauer ca. 15 Min.)

Hausgemachter Apfelstrudel 16.00
mit Vanilleeis & Rahm

Wiener Eiskaffee klassisch 15.50
Vanilleeis mit Poesia-Espresso & Schlagrahm

Pavlova Vienna-Lounge 17.00
Meringuenest mit Früchtesorbet, 
saisonaler Früchtegarnitur & Schlagahm

Bestes aus der Steiermark 14.00
Vanilleeis, Steirisches Kernöl und Kürbiskerne

Hausgemachte Palatschinken 16.00
mit Fruchtröster und Schlagrahm

Nach Verfügbarkeit:
Hausgemachte Linzertorte "Mariandl" 9.00
mit hausgemachter Himbeermarmelade 

Wiener Sachertorte mit Obers 14.50
Das Original aus dem Hause Sacher Wien!

Auf Vorbestellung:
Salzburger Nockerl 
Goldene Eierschneeberge, flaumig & warm
mit Preiselbeerobers
(wird frisch zubereitet - Dauer ca. 20 Min.) 
ab 2 Personen / pro Person 15.50

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST



Glacé-Spezialitäten
ohne Alkohol

Mozart-Symphonie 15.50 14.50
Schokoladen-, Pistazien- und Vanilleeis & Mozartlikör

Kuss der Kaiserin 16.00
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren & Schlagrahm

Sachertorte 2.0 15.50
Schokoladeneis, Aprikosensorbet & dunkle Schokosauce

Esterhàzy mal anders 15.50 14.50
Caramel-, Pistazien-, Schokoladeneis & Schlagrahm, Eierlikör

Zuger Chriesi Tradition 16.00 15.00
Kirscheneis, Schokosauce, Schlagrahm & Kirsch

Bananen Split 16.50
mit Vanilleeis, Mandelsplitter, Schokosauce & Schlagrahm

Unsere Glacé-Sorten: 
Vanille, Schokolade, Erdbeer, Pistazie, Stracciatella, 
Mocca, Caramel, Haselnuss, Kirsche, Joghurt

Unsere Sorbets: 
Zitrone, Aprikose, Zwetschge, Mango, Cassis

Einzelkugel Glacé 5.70
Schlagrahm 1.60

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1% MWST



Deklaration Herkunft
Kalbfleisch Schweiz
Rindfleisch Schweiz / Irland / Argentinien
Pouletfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Lammfleisch Schweiz / Neuseeland
Wild Schweiz / Österreich / EU
Fisch Schweiz: Zander, Egli, Felchen, Forelle

Schweiz / Österreich: Saibling
Krustentiere / Muscheln Frankreich / Spanien
Brote Schweiz / Frankreich / Österreich

Unsere Lieferanten
Hotel Sacher Wien Wien
Julius Meinl Wien Wien
Diverse österreichische Winzerbetriebe Österreich
Alisacherhof Oberägeri
Chäsladä im Oberdorf Unterägeri
Bianchi Zufikon
Holzen Fleisch Ennetbürgen
Metzgerei Forster Zug
Keller Früchte + Gemüse AG Sins
Mundo AG Rothenburg
Haus Österreich / Vinothek Brancaia Luzern / Zürich
Travino Riedholz
Allegra/Passugger Mineralquellen AG Passugg
Brauerei Baar Baar
Ausländische Biere (Gösser & Edelweiss) Arlesheim

Allergeninformation
Über Zutaten in unseren Gerichten wie glutenhaltiges Getreide, Krebstiere, Eier, Fische, Erdn
Sojabohnen, Milch, Hartschalenobst, Nüsse, Sellerie, Senf etc., die Allergene oder Intoleranze  
auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



 

         Gruppenreservationen 
 

Menü-Vorbestellung  ab 9 Personen: 

Wenn Sie für mehr als 9 Personen reservieren möchten, bitten wir  
Sie aus organisatorischen Gründen, im Vorfeld mit uns eine individuelle,  
einheitliche Menüvorauswahl zu besprechen. 

 

 

Schmankerl-Buffet    ab 22 Personen: 

Gerne richten wir für Sie ein Buffet nach Ihren Wünschen her ab einer 
Gruppenreservation von 22 Personen. Aus organisatorischen Gründen 
bitten wir, mit uns diesbezüglich rechtzeitig in Kontakt zu treten. 

 

 

GeschlosseneGesellschaft  ab 30 Personen: 

Die Vienna-Lounge steht Ihnen, ab einer Gruppenreservation von 30 Personen 
ganz allein zur Verfügung (geschlossene Gesellschaft!). Nehmen Sie bitte  
rechtzeitig Kontakt mit uns auf, um die Details im Vorfeld zu besprechen. 

 

 



Wir möchten dass Sie sich wohlfühlen in der  

Vienna-Lounge 

Deshalb ist Ihr Lob unser Ansporn  
und Ihre konstruktive Kritik hilft, uns stetig zu verbessern. 

 

               

 

 

Herzlichen Dank für Ihren Eintrag auf Google und/oder Tripadvisor! 
 

 

«Servus & Pfiat eich» 
wünscht das Team der Vienna-Lounge 



 

 

Herzlichen Dank für Ihren geschätzten Besuch  
bei uns in der Vienna-Lounge. 

Wir hoffen es hat alles gepasst und würden uns 
freuen, Sie bald wieder begrüssen zu dürfen. 

 

 

In der Zwischenzeit 

Servus & Pfiet eich 
wünscht das gesamte Team der Vienna-Lounge 
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