
 Valentinstag-Menü  
     am Samstag, 14. Februar 2026  

 
Hausbutter/Brotaufstrich  

Blaubeer-Thymianbutter  

Amuse Bouche:  
Rauchlachs im Crèpes-Mantel mit Lachskaviar 

Vorspeise: 
Spargelterrine im Rohschinkenmantel auf  Petersiliensauce 

mit Wildkräutersalat an Senf-Dressing      
CHF  20.50 

Suppe: 
Champagner-Safranschaumsuppe  

              mit Zitronen-Riesengarnele       
CHF  16.50 

Hauptgang: 
Rosa gebratenes Kalbsfilet an Portweinjus 

mit Duett vom Kartoffelstampf  und bunten Rüebli     
CHF  49.50 

Dessert: 
Panna Cotta auf  Rosen-Himbeerbeet      

CHF  18.50 

 

Menü komplett mit Amuse Bouche      
CHF 96.00 

Einzelne Gänge gemäss Preisangabe 

 
Preise in CHF und inkl. 8,1% MWST 

 

 


